
 

 

                                                                                                                                                                                             

  

 

Menu VISTA 

 

 
Carapau | Pepino | Flor de Brócolo 

 

Tomate | Camomila | Especiarias 

 

Gamba Violeta | Caril do Mar | Caviar ‘Imperial’ 

 

Robalo | Alho | Salicórnia 

 

Lagostim | Algas | Champagne 

 

Salmonete | Lula de toneira | Salsifis 

 

Pão Biológico | Azeite D.P.C. | Manteiga 

 

Novilho Alentejano | Espinafres | Vinho Madeira 

 

As laranjas do Algarve 

 

Mel da Serra de Monchique | Amêndoa 
 

    

 

 

 
Menu VISTA - 155€ por pessoa | Harmonização Vínica – 90€ 

Menu VISTA 5 PRATOS - 100€ por pessoa (Carapau, Tomate, Robalo, Novilho, Mel) | 

Harmonização Vínica – 40€  
Suplemento de QUEIJO - 10€ por pessoa 

IVA incluído  

 

 

 
Chef João Oliveira 


